Hiairzlich Willkomme
im Restaurant Landhus

Unsi Schwizer Reis geit ubere Réschtigrabe im Zickzack zu
Krethi u Plethi u via Saanen u Gstaad 1 di farbigi Walt vo
der siiesse Versuechig

Lat nuch uberraschel

U wil nus nit als Wurscht isch, schinke wier nume
Schwizer Win 1.

Wir hoffe, Thr fuelet nuch bi-n-uns daheime. Wir wiinsche nuch e
gnussricha Ufenthalt

en Guete!

Manfred Weilguni

u uwer Landhusler

gmiietlich, késchtlich, gaschtfriindlich,
typisch Landhus

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



HERZILICH WILLKOMMEN
im Restaurant Landhaus

Unsere kulinarische Schweizer Reise fuhrt Sie uber den
Rostigraben im Zickzack zu Krethi und Plethi und via
Saanen und Gstaad in die bunte Welt der sussen
Versuchung.

TLassen Sie sich uberraschen!

Und weil uns nicht alles Wurst ist, schenken wir nur reinen
Schweizer Wein ein.

Wir hoffen, Sie fihlen sich bei uns wohl und wiinschen
Ihnen einen genussreichen Aufenthalt.

en Guete!

Manfred Weilguni
und Thre Landhausler

gemiitlich, késtlich, gastfreundlich,
typisch Landhaus

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Vorspisi
Vorspeisen / Entrées [ Starters

Warma Geisschees ipacktu im Roschinkemantel 14.50
uf Kresse usem Garte mit Orange-Balsamicososse

Warmer Ziegenkase mit Rohschinkenmantel

auf Gartenkresse mit Orangen-Balsamicosauce

Fromage de chevre tied en mentean de jambon cru
sur cresson du jardin, sauce au vinaigre balsamique et orange

Warm goat cheese wrapped in raw ham served on garden cress with
orange balsamic vinaigrette

Verloreni Eier mit Triiffel im Parmesanchérbli 15.50
uf Blattspinet mit Opfle

Pochierte Triiffeleier im Parmesankorbchen auf Blattspinatsalat

mit Aepfeln

Oeufs pochés dans une corbeille de parmesan sur une salde de fenilles d’epinard et pommes

Poached eggs in a parmesan basket on a salad of leaf spinach and apple

Unsa Landhus-Salat 13.50
Gemischte Blattsalate wahlweise:
mit lauwarmer in Balsamico glasierte Gefliigelleber oder Pouletfiletstreifen

Salade de saison accompagnée de foie de volaille tiede mariné an vinaigre

balsamique on lamelle de filet poulet
Lightly-heated balsamic-glazed chicken liver, or poulet stripes served on a bed of salad leaves

Niisslisalat mit Spiack u Ei 14.50
Nisslisalat mit Speck und Ei

Doucette a l'oeuf et au lard

Lamb’s lettuce with egg and bacon

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Z’Manfredis Tartar (70g/140g) 19.50 / 29.00
Rindstartar mit seinen traditionellen Zutaten an Ihrem Tisch
und nach Threm Geschmack zubereitet, mit hausgemachtem Briochetoast

Tartare a la fagon du chef, préparé a la table, selon votre goiit,
toast briochés fait maison

Beef tatar accompanied by its traditional ingredients, prepared at
your table to your taste with homemade brioche toast

Sanona Tiller 19.50 / 24.50
Gstaader Trockenfleisch, Hobelkise und Trockenwiirste aus der Region
mit Saanensenfdip

Assiette de Gessenay: Viande séchée de Gstaad, fromage rebibe de Saanen, saucisse
séchée, moutarde de Saanen «Saanensenp>

Air dried meat from Gstaad, shavings of mountain-cheese, smoked sausages and and a
Saanen mustard dip

Birgvorspis 24.50
Alpen Tapas:

Kalte pikante Bratwurst, Gruyere Salami, Gsteiger Spackbirercllchen,
Sbrinzstiickli, hausgemachtes Essiggemiise, Rauchforellentartar

Tapas alpins:
Saucisse pignante, Salami gruyeroise, rouleanx de Chatelet anx poires et anx lardons,
morceaux de Sbrienz, légumes an vinaigre, tartare de truite fumée

Alpine tapas:
Spicy sausage, Gruyere salami, Gsteiger rolls stuffed with bacon and pears,
Sbrieng cheese, homemade pickled vegetables and smoked trout tatar

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Gmischta Salat oder griiena Blattsalat 9.50
Gemischter Salat oder grine Blattsalate mit unseren Salatsaucen

nach Ihrer Wahl:

Franzosisches-, Vinaigrette-, oder Landhausdressing

Salade mélée on salade verte accompagnée de sauces a choix:
Frangaise, vinaigrette ou a la mode du Landhans

Selection of salad and vegetables with your choice of dressings.
French, vinaigrette or Landhaus dressing

Servelasalat 17.50
Marinierter Wurstsalat

Salade de cervelats

Cervelat sausage salad

Suppi
Suppen / Potages [ Soups

Tomatesuppe mit Basilikumschum 9.50
Tomatensuppe mit Basilikumschaum
Creme de tomates d la mousse de basilique

Tomato cream soup with basil foam

Fleischsuppe mit Omelettebitzene 8.00
Rindsbouillon mit Fladli

Bouillon de boenf anx crépes juliennes

Clear beef soup with pancke strips

Tagessuppe 7.50

Tagessuppe, jeden Tag eine neue Uberraschung
Soupe du jour, chaque jour une nouvelle surprise

Soup of the day. Please ask for the daily recommendation

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Pasta und Rosti

Alplermaggroni
Makkaroni, Kartoffeln und Apfelschnitze in Rahm gekocht
und mit Kise tiberbacken, dazu servieren wir Apfelmus

Macaroni du chalet cuit dans de la créme et du fromage, avec compote de pommes

Macaroni with potatoes and apples cooked in cream and cheese accompanied

by apple sance

Hirdopfelchueche
Kartoffelkuchen mit Sauerrahm, Cervelat und Kise gratiniert

arte aux bommes de terre avec de la creme aiore, cervelats
Tarte an. de terre avec de la cr re, cervelat
gratinée au fromage,

Potatoe pie with sour cream, cervelat saunsage and grated cheese

Krethi u Plethi
Rindsgehacktes Saanenlinderart mit Hérnli und Apfelmus

Boeuf haché avec cornettes et purée de pommes

Ground beef Saanenland-style with pasta and apple mousse

Roéschti mit gschmolznem Chees u Spiegelei druber
Rosti mit Kise tberbacken und Spiegelei

Roesti gratiné au fromage et oeuf sur le plat

Roesti gratinated with cheese and fried egg

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.

18.50

18.50

18.50

19.50



Fleischigs
Fleischiges / La Viande | Meat dishes

Chateaubriand (420g) pro Person 59.00
Doppeltes Rindsfilet ab 2 Personen

Chateaubriand a partir de 2 personnes

Filet of beef for two or more people

Rindsfile (210g) 54.00
Rindsfilet / Filet de boeuf | Beef fillet

Hohriiggeschtiik (250g) 37.00
Hohriickensteak / Steak de rib-eye / Rib-eye steak

Rossentrecote (250g) 44.00
Pferdeentrecote / Entrecite de cheval | Tenderloin of horse

Es hiibscheli gréoikts Schwinskotlet 29.00
Schweinskotelette, leicht gerauchert

Cote de pore légerement fumeée | Lightly smoked pork rib

Mischtchratzerli 32.00
Junges Poulet / Poussin | Young chicken

Alle unsere Fleischgerichte servieren wir mit frischem Gemiise, Pommes frites
und unserer herrlichen Caté-de-Paris-Landhaussauce

Tous nos plats de viandes sont servir avec des légumes frais, pommes frites et notre déliciense sauce

Café-de-Paris fagon Landhaus

All onr meat dishes are served with fresh vegetables, French fries
and our homemade Landhaus Café de Paris sauce.

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Birner Cordon-Bleu 42.00
Paniertes Kalbsschnitzel gefiillt mit Bauernschinken und unserer
Kisemischung mit Tagesgemtuse und Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Escalope de veau panée, farcie an jambon et au mélange de fromage maison,
légumes du jour, pommes de terre aux oignons

Breaded veal escalope stuffed with farmer’s ham and our blend of cheeses, served
with vegetables and sautéed onion potatoes

Suri Libere 32.00
Geschnetzelte Kalbsleber mit Minze, Apfelessig und Rosti

Emincé de foie de veau a la menthe et au vinaigre de pommes, roesti

Sliced calfs liver with mint and apple vinegar, roesti potatoes

Panierts Schwins-Schnitzel 29.00
Paniertes Schweins-Schnitzel mit eingemachten Preiselbeeren,
Tagesgemise und Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Escalope de porc panée avec compote d airelles rouges, légumes du jour,
pommes de terre aux oignons

Pan-fried breaded pork escalope with cranberry compote, vegetables of the day

and onion potatoes

Chalbsgschnitzlets uf Ziircher Gattig mit Réschti 42.00
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art mit Rosti

Emincé de vean zurichoise au roesti

Traditional sliced veal Zurich style with roesti

Landhus Burger 24.50
200g Rindsburger mit Salat, Speck, Tomaten und Zwiebeln, gratiniert
mit Gstaader Raclettekidse und Pommes Frites

200g hamburger de boenf gratiné au fromage a raclette de Gstaad, avec salade, lard,
tomates et oignons, accompagné de pommes [rites

200g beef burger in a bun with lettuce, bacon, tomato, onion, and
grated Gstaader raclette cheese, accompanied by French fries.

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Scharfi Landhusbratwurst mit Chili und Knoblouch,

serviert mit Réschti 24.00
Landhausbratwurst mit Chili und Knoblauch (sehr scharf),

serviert mit Rosti

Saucisse de porc au chili et a l'ail, servi avec des roesti (tres épice)

Pork sausage with chili and garlic, served with roesti (very spicy)

Us em Wasser
Aus dem Wasser / Poisson / Fish dishes

Bratni Forile 33.00
Frische Forelle im Ganzen gebraten, Tagesgemiise und Salzkartoffeln

Truite fraiche rotie, legumes du jour et pommes de terre natures

Pan-fried trout, vegetables and boiled potatoes.

Bratni Eglifile 29.00

Gebratene Eglifilets mit Tartarensauce, Tagesgemiuse und Salzkartoffeln
Filet de perche frits avec sauce tartare, légumes du jour et pommes de terre natures

Filets of perch with Tatar sance with vegetables and boiled potatoes

Fondue

Cheesfondue 24.00
Kisefondue / Fondue an fromage | Cheese fondue

Chinesisches Fondue 51.00
Fondue Chinoise
(auf Vorbestellung / a commander a 'avance /| to be ordered in advance)

Herkunftsbezeichnungen:
Rind-, Schwein- und Kalbfleisch: Schweiz
Lamm: Neuseeland
Forelle: Schweiz

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Fiir 2’Gschndppere
Mini Desserts | Petits desserts | Small desserts

Gfrorti husgmachti Grand Marnier Glace 6.50
Soufflé Glacé Grand Marnier

Brennti Creme 6.50
Gebrannte Créme

Creme brilée

Caramel cream
Garamelché6pfli 6.50
Caramelpudding
Flan Caramel
Caramel custard
Stiesses

Suisses / Dessert / Desserts

Fini Omelettleni “Suzette” am Tisch aziintet 16.50

Crepes Suzette am Tisch flambiert

Crépes Suzette flambés a la table

Toblerone-Fondue 12.50
Fondue aus der berihmten Toblerone zubereitet,
mit frischen Frichten und Vanilleeis

Fondue an célebre Toblerone accompagnée de fruits frais, et de glace vanille

Fondue of Toblerone chocolate, served with fresh fruits and vanilla ice cream

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.



Visitebrii: Brennti Creme u Siissmoschtcreme
Duo von gebrannter Creme und Stissmostcreme

Do de creme caramel et créme de jus de pommes

Duett from caramel custard and apple-juice creanm

Meringge mit Nidle u Vanillglace
Meringue mit Rahm und Vanilleise

Meringue Chantilly et glace a la vanille

Meringue with cream and vanilla ice-cream

Fruchtsalat mit Sorbe
Frischer Fruchtsalat mit Sorbet

Salade de fruits frais avec sorbet
Fresh fruit salad with sorbet

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.

12.50

12.50

12.50



